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先进厨房排烟保养

生成日期: 2025-10-09

三、房顶的排烟排气设施：这也是一个长期以来的问题，由于中式厨房的特点，厨房的温度经常达到40度
左右，即使是***次的酒店也是在34度左右，这对于厨房工作者来说是非常辛苦的，每当忙碌的时候，所有人都
会忙得汗流浃背，使工作人员特别的疲倦，而不易保证菜品质量的提高，在这么高的温度下，各种原材料也是
很容易变质的，一旦原材料变质，就不能够再用，这就造成了原料的浪费，甚至因原料的短缺而影响工作的顺
利进行，高温不仅会使原材料变质，更会对已经做好的菜肴产生很大影响，小则改变了菜肴应有的味感与口感，
改变菜肴的型与色，大则让菜肴变质，让其丧失营养价值，甚至产生细菌等，而**终不可以在食用，因此厨房
的排烟排气设施的设计也是非常重要的。餐饮厨房排烟净化系统怎么设计？先进厨房排烟保养

在制作风管的时候都会使用到金属材质，而金属材质在长期使用生锈是难免的。但是生锈的风管在使用的
时候对于空气也会有很多的影响。而风管作为通风管道就容易对空气进行一定的影响，***毓龙风管加工厂就来
为大家介绍如何去避免风管生锈的情况。风管生锈大部分是因为空气当中的氧气和金属进行反应从而出现生锈
的情况，在短时间之内这些并不会显示出来。而在长期的使用之下出现生锈的情况会变多，一旦出现生锈的情
况就容易出现生锈的情况。因此在使用风管的时候就需要进行一定的处理，例如可以在金属表面进行涂料的涂
抹在风管表面，这样在使用的时候就不容易因为空气等原因而出现生锈的情况。而在进行处理的时候对于缝隙
部分也需要进行一定的处理，因为缝隙部分不仅*会因为空气而出现氧化，还容易因为灰尘而出现部分的氧化。
因此在进行涂料的时候还需要进行一定的清理，才可以进行在清理的时候缝隙部分很多人都会忽略，而一个部
分出现生锈的情况就容易让其他的部分出现生锈的情况先进厨房排烟保养厨房排烟设计制作厂家售后服务好？

厨房通风排烟工程想要做好和组成的零件是脱离不了关系的，那么组成通风排烟工程的有风管、风扇等，
因此这些部分的质量一定要过关，才可以保证后续的工作顺利的进行，一般来说通风排烟工程有以下几个要求。
1、通风排烟工程所使用的主要材料应有出厂合格证明书2、通风工程一定要按批准的设计图纸施工。3、尺寸和
图纸应该相符合。4、风管各管段的连接应采用可拆卸的形式。风管厚度按标准。以上就是厨房通风排烟工程施
工要求的介绍，希望对大家有所帮助。若您有相关需要，欢迎来电咨询。

加工风管前，首先需要选材，风管的制作材料有很多种。在我们常规的行业选择中，如果是潮湿的环境，
一般我们选择酚醛风管，但是如果是高压潮湿呢，那我们就要选择聚氨酯风管，如果需要耐酸碱的，就需要选
择聚氯乙烯风管，我现在说的就是比较特殊的使用环境。现在大部分都是采用镀锌钢板制作。选择好材料后，
就需要配管，根据现在的设计图纸已现场的实际情况，将风管预支好，每一段，每一节制作好后，都需要做压
力试验，保证实验合格。其次就是风管的安装与试验，提前将风管支架安装好，再把预支好的风管上按照设计
图纸将其拼装好，每一个连接处都需要做好密封。安装完成后，还需要对各路风管进行风压试验，先从支路后
主路，每一段都需要符合要求。厨房排烟不畅有什么好的解决办法?

为了保证净化效果，在实际厨房排烟管道的设计时排烟风量要求严格按照排风罩的吸人风速计算，罩口的
吸风速度通常不低于0.5m/s。排风量通常用下式计算：L=lOOOPH。式中：L-排风罩排风量，m3/h；P-罩口的周
边长（靠墙的边不计），m;H-罩口至灶面的距离，m。用上述公式计算出排风量后再按罩口面积核算罩口吸风速
度，保证罩口吸风速度不低于0.5m/s。在厨房排烟管道实际的工程设计中，往往采用估算的方法，根据《民用
建筑暖通空调设计技术措施》中对厨房通风量的规定，厨房通风量也可按如下换气次数确定：中餐厨
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房：L=40—50（次／h）；西餐厨房：L-30—40（次／h）；职工餐厅：L-25—35（次／h）。厨房油烟净化系统的功
能原理是什么？先进厨房排烟保养

厨房排烟设备需要哪些，去哪里买比较好？先进厨房排烟保养

厨房排烟系统的清洗主要包括集烟罩、排烟管、排烟风机等的清洗。不同零件的材料不同，清洗方法也不
同。带大家一起了解如何清洁厨房通风排烟系统?1.切断电源，首先注意通过排气口清洁与发动机罩同步且平行
的排气烟道。商业建筑的厨房通风排烟系统比较大。与家用抽油烟机不同，每个部件都可以拆卸。例如，清洁
排气罩需要一名技术人员进入烟道，首先用工具去除一些厚厚的油渍。由于积累了大量的油污，有必要使用更
专业的化学和油剂。用高压清洗机喷洒溶油剂半小时后，用清水冲洗干净。2.清洁风扇。长时间运行后，由于
油污染的积累，风机叶片会变厚，由于油污染，风机内部空间会变小，通风排烟效果会越来越差。要清洁风扇，
首先拆下风扇，清洁内叶轮和内壁;然后清洁风扇表面。3.清洁油烟净化器。油烟净化器也影响厨房通风排烟系
统的通风效果。油烟净化器长期使用后，大量的油会积聚在内板和滤网上，油烟净化效果会变差。根据一些数
据，约80%的厨房通风不良，排烟不畅，这是由于长期以来对油烟净化器内置过滤器的清洗不够重视。由于有几
种类型的油烟净化器，它们先浸泡在洗涤剂中，然后根据不同类型的净化器结合清洗机进行清洗。先进厨房排
烟保养


